
 

                                                                               

 

Al aperitivo (para compartir) 

 
Espalda de Bellota – 20€ 

Foie gras de Souprosse – 20€ 

Melón, mozzarella y pimiento verde – 14€ 

 

Las Entradas 

9 € 
 
 

El huevo 64°, salsa Basquaise, 

Jamón de Eric Ospital. 

 

Ensalada de tomate reliquia, 

Burata y albahaca. 

 

El tártaro de atún, salsa de soja, 

Arroz basmati y pepino. 

 

 

Los Platos 

18 € 
 
 

El pescado de «La Criée», verduras de primavera,  

Salsa al vino blanco Brana. 

 

Merluza de Saint-Jean-de-Luz, 

Fregola Sarda, albahaca y parmesano. 

 

La pluma de cerdo Ibérico,  

Patatas asadas, salsa brava. 

 

La ternera Francés,  

Patatas bravas al perejil. 

 

 

 



 

 

 

 

 

Los Quesos 

9 € 
 
 

Ardi Gasna, ensalada « Mesclun », 

Mermelada casera de cereza negra de Itxassou. 

 
 
 
 
 

 

Los Postres 

7 € 
 

 

Las fresas frescas y en sorbete,  

Gazpacho al aceite de oliva. 

 

La « briket » de chocolate, praliné de mani, 

Helado de vainilla de Tahití. 

 

Baba al Ron con nata, 

Lima y frutas exóticas. 

 

El postre del momento. 
 
 
 
 

 

Café y Dulces 3 € 
 


