
 

 

 

Au jour le jour, 

« Le retour du marché » 48€ 
Menu du déjeuner,  

Hors dimanche et jours fériés 
 

 

 

 

Mise en bouche. 

 

***** 

 

Les ravioles de champignons,  

Copeaux de foie gras crûs, anguille fumée et noisettes torréfiées. 

 

***** 

 

Le blanc de cabillaud confit dans un beurre aromatisé, 

Fine crème au Gin Balea, coulis de cresson et légumes de printemps. 

Ou 

La côte de cochon Kintoa, fondue d’échalote au vin d’Irouléguy, 

Pomme dauphine et béarnaise allégée. 

 

***** 

 

Le citron menthe, biscuit marmelade au citron confit, ganache au yuzu, 

Sorbet au citron, crémeux et jus à la menthe. 

 

***** 

 

 

« Ce menu peut vous être servi avec un accord mets et vins » 

2 verres à 20€ ou 3 verres à 30€ 

 

 


