
 

 

Les Entrées 
 

 

Le foie gras de Souprosse caramélisé, magret séché, 

Chutney de poire, shiso rouge et pain toasté.  

36 € 

 

L’Œuf « plein air » de la ferme Oiloxoko à Sare, sauce suprême truffée, 

Brioche feuilletée et épaule de Bellota.                                                                                  

32 € 

 

 

Les asperges blanches des Landes, crème d’herbes maraichères,  

Gravelax de truite de Banka et mimosa d’œufs.  

28 € 

 

Le thon rouge mariné dans une fine tartelette,  

Mayonnaise allégée aux herbes, gel citron et coriandre.  

38 € 

 

Les langoustines : 

Rôties, huile de crustacés et bisque crémeuse, 

En carpaccio, sorbet au yuzu et pépins de grenade. 

44 € 

 
 
 
 

La Mer 
 

 

Les coquilles Saint-Jacques snackées, jus de Barbe au citron vert, 

Crémeux de choux fleur au beurre noisette et noix torréfiées. 

42 € 

 

Le merlu cuit à la vapeur, viennoise au citron et persil, sauce au Noilly-Prat, 

Coques, pommes grenailles et asperges vertes. 

38 € 

 

Le filet de sole grillé, sauce Grenobloise,  

Mousseline de pomme de terre, fèves, petits pois et chorizo. 

48 € 

  



La Terre 

L’agneau de lait des Pyrénées, jus au Vadouvan et olives vertes, 

Yaourt Grec à la menthe et coriandre, aubergine et anchois fumés. 

46 € 

 

Le magret de canard de Souprosse rôti aux épices, sauce aigre douce à l’orange,  

Croustillant de polenta « Grand Roux » et pickles d’oignons rouges.  

38 € 

 

Le ris de veau doré au sautoir et laqué au soja, 

Crème de carotte rôtie, croustillant sésame, ail noir et anguille fumée. 

52 € 

 

Les Gourmandises sucrées 
 

                                                            

Les profiteroles à l’éclat d’or : 

Choux aux amandes, glace à la vanille Bourbon, caramel beurre salé, 

Chocolat chaud coulant Manjari.                                                                                                                                                        

18 € 

                                                                                                                           

Le blanc manger :  

Noix de coco, compotée de mangue,  

Crème glacée à la coco.  

17 € 

                                                                                                                                                                                                    

Le vacherin :                                                                                                     

Menthe et tagète, crémeux, suprême et écorces d’agrumes,  

Glace à l’orange sanguine.   

18 € 

 

La Belle Hélène : 

La poire caramélisée, sauce chocolat,  

Gavotte croustillante et glace à la vanille. 

17 € 

 

L’omelette Norvégienne :                                                                                                                           

Sorbet thym citron, biscuit moelleux à l’orange, 

Segment et confit d’agrumes. 

18 € 

 

Les Fromages  
 

Le chariot des fromages frais et affinés,  

Sélectionnés par nos soins avec Monsieur Minvielle, Fromages et Compagnie. 

 18 €  

 

 

Le Café, mignardises et chocolat 4 € 


