
 GOURMANDISES SUCREES

Le Chocolat : 

  
Les Profiteroles à l'éclat d'or :                                                                                     13€ 
Choux farcis de glace vanille, tube noisette,
chocolat chaud coulant « Manjari ».                                                                                        

Le Fondant chocolat :                                                      13€ 
Biscuit coulant « Guanaja », sauce caramel au beurre salé,      
galette de grué, glace cacao à la fève de Tonka.                 
                                                      
Le chocolat mint :                                                                                                         12€
Miroir et moelleux au chocolat, carré d' After Eight et sorbet menthe.  

Les Fruits :

Les cerises :                                                                                                                    11€
Confite au Porto, en vol sur un sablé basque avec une créme à la pistache,
sorbet au thym citron et coulis de fruits rouge.  

Les fraises Gariguette de Mendionde :                                                                         11€
En soufflé, biscuit pistache et gaspacho, 
sorbet de fraise aux saveurs de poivron rouge.  
                                                                                      
L'abricot :                                                                                                                      12€
Tourtiére garnie avec une créme d'amande, 
coulis d'abricot et créme glaçée romarin..                              
                                                                 

Les Fromages :
 

Le plateau de fromages frais et affinés.    10€ 
L'évolution du fromage de brebis en cinq étapes, préparé par la cuisine.                10€ 
              
           

                                                 Le café, mignardise et chocolat                          4€ 


