Idées d'éte,
52€
Ce menu a 2 plats et le dessert a 46 €

Mise en bouche.

Foie gras de canard caramélisée,
au magret fumée.
ou
La Truite de Banka declinee,
en tartare, rotie et fumée.

Filet de Merlu en croiite meuniere,
légumes fanes d'été,
et crémeux de brocolis.

Le veau fermier des Pyrénées,
découpe de trois parties,
mélange de champignons et caviar d'aubergine.

Cerises en vol sur un sablé Basque,
gaspacho fraise tomate, et sorbet thym citron.



